
Soup of the Day     380
ask your server for today’s special
โปรดสอบถามพนักงานสำหรับซุปประจำวัน

Octopus & Shrimp Cocktail   380 
avocado, chilli, bell pepper, red onions, 
served with corn tortilla chips & cocktail sauce
ค็อกเทลปลาหมึกยักษ & กุง ใสอะโวคาโด พร�กหยวก และหอมแดง
เสิรฟพรอมตอรติญาชิปสขาวโพด และซอสค็อกเทล

Caesar Salad    400
crispy Parma ham, egg snow, parmesan shavings, 
crispy chicken balls, garlic bread croutons
สลัดซีซาร เสิรฟพรอมพารมาแฮมอบกรอบ ไขขาวหิมะ ชีสพาเมซาน 
ไกบดทอด และขนมปงครูตองซกระเทียม

Pistachio Burrata Panzanella Salad  550
local burrata & pistachio, focaccia croutons, romaine lettuce, 
tomatoes, red onions, balsamic mustard dressing
โลคอลบูราตาชีส ถั่วพ�สตาชิโอ ฟอคคาเซียครูตองซ ผักกาดโรเมน มะเข�อเทศ 
หอมแดง และน้ำสลัดบัลซามิกมัสตารด

Crispy Prawn & Rocket Salad  650
poached & crispy prawns, rocket-celery-fennel salad, 
wasabi-avocado dressing
สลัดผักร็อคเก็ต กุงโพช กุงทอดกรอบ เซเลอร�่ เฟนเนล และคร�มอะโวคาโดวาซาบิ

Tuna Tartare    680
spicy soy sauce, black olives, avocado mousse, ikura
ทูนาทารทาร เสิรฟพรอมซอสถั่วเหลืองรสเผ็ด มะกอกดำ มูสอะโวคาโด และไขปลาแซลมอน

Spicy Australian Beef Tartare 700  
grilled sourdough bread, harissa, cinnamon, 
garlic confit, egg yolk sauce
ทารทารเนื้อออสเตรเลียรสเผ็ด เสิรฟพรอมขนมปงซาวโดวจยาง เคร�่องเทศตำรับแอฟร�กัน 
อบเชย กระเทียมตุน และซอสไขแดง

Caribbean Crab Cake   700
with chilli aioli, mango salsa and radish salad
เคกปูสไตลแคร�บเบียน เสิรฟพรอมเอโอลีรสเผ็ด ซัลซามะมวง และสลัดแรดิช

Mini Beef Birria Quesadillas 650
chilli-braised beef, cheese in mini tortillas and dipping soup
มินิเคซาดิญาบีรเร�ยเนื้อ และชีส เสิรฟพรอมดิปซุปเนื้อ

Chicken Liver Pâté 380
alongside rocket-balsamic reduction-parmesan salad, 
grilled sourdough bread
ตับไกบด เสิรฟพรอมสลัดผักร็อคเก็ต นาสลัดบัลซามิกร�ดักชั่นชีสพาเมซาน และขนมปงซาวโดวจ

Roasted Bone Marrow 550
topped with beef jam, red radishes on focaccia-cheese crostini
ไขกระดูกวัวอบ เสิรฟพรอมบีฟแจม เรดแรดิช และฟอคคาเซียอบกรอบหนาชีส
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(Veg)



CHAR SIGNATURES
Grilled Jerk Chicken 800
Jamaican spice marinade, miso pineapple, pickled red onions 
ไกยางเคร�่องเทศสไตลจาไมกา เสิรฟพรอมสับปะรดปรุงรสดวยมิโซะยาง และหอมแดงดอง 

Duo of Duck  750
duck breast & confit thigh, pumpkin purée, grapes, crispy leeks & onions  
อกเปดยาง และนองเปดติดสะโพกตุนน้ำมัน เสิรฟพรอมฟ�กทองปูวเร องุน กระเทียมตนทอดกรอบ และหัวหอมทอดกรอบ 
 
 Add foie gras เพิ่มฟวกรา  350  

Roasted Pork Belly  850
creamy polenta, sautéed bok choy, pickled radishes & chimichurri  
หมูสามชั้นอบ เสิรฟพรอมโพเลนตา ผัดบอกฉอย แรดิชดอง และชิมิชูร�
   
Bacon-Wrapped Pork Loin 750
corn purée, charred corn succotash & habanero pineapple sauce
หมูสันนอกหอเบคอน เสิรฟพรอมขาวโพดปูวเร ขาวโพดหวานยางถานคลุกกับพร�กฮาบาเนโร และสับปะรด

Smoked Beef Short Rib  1,200
eggplant béchamel, fried broccoli, crispy polenta 
ซี่โครงเนื้อรมควัน เสิรฟพรอมซอสเบชาเมลมะเข�อมวง บรอกโคลีทอด และโพเลนตากรอบ
 
 Add foie gras เพิ่มฟวกรา   350  
 
Grilled Spanish Octopus 900
baby potatoes, chorizo, edamame, burnt garlic aioli & salsa verde
ปลาหมึกยักษยาง เสิรฟพรอมมันฝรั่งหัวเล็ก ไสกรอกโชร�โซ ถั่วแระญี่ปุน เอโอลีกระเทียม และซัลซาเวอรเด

Roasted Snow Fish 850
confit potato, sweet onion, kailan & bok choy, smoky romesco sauce
ปลาหิมะยาง เสิรฟพรอมมันฝรั่งตุนน้ำมัน หัวหอม คะนา ผักบอกฉอย และซอสโรเมสโกสไตลสเปน

Roasted Salmon 690
sambal matah, sautéed greens with sweet soy sauce
แซลมอนยาง เสิรฟพรอมซัมบัลน้ำพร�กสไตลอินโดนิเซีย และผักใบเข�ยวผัดกับซอสถั่วเหลืองรสหวาน

Hokkaido Scallops  1,100
mushroom purée, seaweed brown butter, parmesan, 
rocket salad with lime-truffle vinaigrette  
หอยสแกลลอบฮอกไกโดยาง เสิรฟพรอมเห็ดปูวเร สาหรายบราวบัตเตอร ชีสพาเมซาน 
สลัดผักร็อคเก็ต และน้ำสลัดน้ำสมสายชูหมักรสทรัฟเฟ�ลมะนาว

Seafood Jambalaya Rice 1,390
creole rice with jerk chicken, shrimp, mussels & smoked pork sausage
ขาวคร�โอล เสิรฟพรอมไกยางเคร�่องเทศสไตล จาไมกา กุง หอยแมลงภู และไสกรอกหมูรมควัน

Salmon Pappardelle 850
grilled salmon served on pappardelle with pistachio cream sauce
แซลมอนยาง เสิรฟพรอมเสนพัพพารเดลล และซอสคร�มถั่วพ�สตาชิโอ 

Chorizo-Shrimp Spaghetti      700
bell pepper-sesame sauce, chorizo, confit shrimp, 
kailan & crispy basil leaves
สปาเก็ตตี้ไสกรอกโชร�โซและกุงตุนน้ำมัน เสิรฟพรอมซอสงาพร�กหวาน คะนา และใบกะเพรากรอบ

CHAR-grilled Broccoli & Cauliflower 550
seasoned with Jordanian spices, served with muhammara, 
puffed rice & raita yoghurt sauce
บรอกโคลี และดอกกะหล่ำปรุงรสดวยเคร�่องเทศสไตลจอรแดน เสิรฟพรอมมุฮัมมะเราะฮ ขาวพอง และซอสไรตา

Roasted Pumpkin 500
glazed in chilli honey, with hummus, zucchini, chimichurri, 
pumpkin seeds, crispy rice noodles & seaweed jus
ฟ�กทองยางเคลือบดวยซอสน้ำผึ้งและพร�ก เสิรฟพรอมฮัมมุส ซูกินี ชิมิชูร� เมล็ดฟ�กทอง เสนหมี่กรอบ และซีว�ดจ�ว

(Veg)

(Veg)

All prices are in Thai baht, subject to 10% service charge and 7% VAT
ราคาดังกล�าวยังไม�รวมค�าบร�การ 10% และภาษีมูลค�าเพ��ม 7 % 

Please let us know if you have any food allergies, restrictions or special dietary needs.
กรุณาแจ�งพนักงาน หากท�านแพ�อาหาร หร�อมีข�อควรระวังอื่นๆทางโภชนาการ

 FROM THE GRILL 

Angus Chateaubriand (600g) 3,200
สเต็กเนื้อแองกัสชาโตบร�ยองด

Angus Tomahawk (1.2 -1.8 kgs)    480 / 100g  
2 sauces & 2 classic sides included 
เนื้อแองกัสโทมาฮอค เสิรฟพรอมซอส 2 ชนิด และเคร�่องเคียง 2 อยาง

Australian Wagyu Beef Tenderloin (250g / 300g) 1,550 / 2,200
สเต็กเนื้อวากิวออสเตรเลีย สวนสันใน

Angus Rib Eye (180g / 360g)   1,150 / 1,750
สเต็กเนื้อแองกัสร�บอาย

Australian Wagyu Flank Steak (200g)  1,000
สเต็กเนื้อวากิวออสเตรเลีย สวนใบบัว

Rack of NZ Lamb (2 chops / 3 chops) 1,000 / 1,350
ซี่โครงแกะนิวซีแลนดยาง 2 ชิ�น / 3 ชิ�น

Tiger Prawns (1 pc. / 3 pcs.) 400 / 1,100
กุงลายเสือ 1 ชิ�น / 3 ชิ�น

Canadian Lobster Seasonal price.
แคนาเดียนล็อบสเตอร   Please ask your server

Includes one sauce & one side of your choice เสิรฟพรอมซอส 1ชนิด และเคร�่องเคียง 1 อยาง 

SAUCES
Add on sauce เพ�่มซอส  120

3 Peppercorn Sauce
ซอสพริกไทย 3 ชนิด

Béarnaise Sauce
ซอสแบรเนส

Mixed Mushrooms Sauce 
ซอสเห็ดนานาชนิด

Mustard Sauce
ซอสมัสตารด

Red Wine Sauce
ซอสไวนแดง

Thai Seafood Sauce (Red)
ซอสซีฟูด สไตลไทย สูตรพริกแดง

Lemon Butter Sauce
ซอสเนยเลมอน

Thai Seafood Sauce (Green)
ซอสซีฟูด สไตลไทย สูตรพริกเขียว

Chimichurri Sauce
ซอสชิมิชูริ

Thai Spicy Jaew Sauce
ซอสจิ้มแจว

SIDES 
• PASTA SIDES •

• CLASSIC SIDES •
Truffle Mashed Potatoes 350
with chopped herbs
มันฝรั่งบดใสทรัฟเฟ�ลเพส และสมุนไพร

Fries 250
spicy honey mustard & sweet lime aioli 
มันฝรั่งทอด เสิรฟพรอมซอสมัสตารดน้ำผึ้งรสเผ็ด ไอโอลีมะนาวรสหวาน 
 
 Add truffle oil เพ�่มน้ำมันทรัฟเฟ�ล   75

Creamed Corn 250
cheesy béchamel, grilled corn, cayenne pepper
ขาวโพดอบซอสเบชาเมล และชีส เสิรฟพรอมขาวโพดยาง และพร�กคาเยน

Grilled Mixed Vegetables/Asparagus 250
ผักรวมยาง  หร�ิอหนอไมฝรั่งยาง 
Creamy Spinach 250
nutmeg, garlic butter, crispy garlic
ผักโขมอบเนยกระเทียม จันทรเทศ และกระเทียมทอดกรอบ

Smoked Pork Sausage Mac & Cheese 350
มักกะโรนีอบชีส และไสกรอกหมูรมควัน

Penne Boscaiola with 3 Mushrooms & Bacon 350
เพนเนคร�มเห็ด และเบคอน

Fusilli with Pulled Beef Gochujang Ragù 350
ฟ�ซิลี่รากูซอสโคชูจังเนื้อฉีก

Spaghetti with Rocket Pesto & Grilled Zucchini 280
สปาเก็ตตี้ผัดซอสเพสโตผักร็อคเก็ต เสิรฟพรอมซูกินียาง



3 Milk Cake 320
raspberry sauce & raspberry sorbet
เคกนม 3 อยาง เสิรฟพรอมซอสราสปเบอรร�่ และราสปเบอรร�่ซอรเบ

Chocolate Lava Cake 320
with vanilla ice cream
เคกช็อคโกแลตลาวา เสิรฟพรอมไอศคร�มวานิลลา

Banana-Chocolate Cake 380
macadamias, caramelized banana & caramel ice cream
เคกกลวยหอม-ช็อคโกแลต ถั่วแมคคาเดเมีย กลวยคาราเมล และไอศคร�มคาราเมล

Millefeuille 420
crème diplomat, almonds & coffee ice cream
เคกมิลยเฟย เสิรฟพรอมถั่วอัลมอนด และไอศคร�มกาแฟ

Crème Brûlée   400
classic vanilla flavor with raspberry sorbet    
แครมบรูวเล เสิรฟพรอมไอศคร�มราสปเบอรร�

Lemon Bars 500
almond crumble, lemon curd, torched meringue, 
raspberry sorbet
เลมอนบาร เสิรฟพรอมเลมอนเคิรด ครัมเบิ�ลอัลมอนด เมอแร็งก และไอศคร�มราสปเบอรร�

Polenta Corncake 350
dulce de leche, caramelized bacon & coffee ice cream
เคกโพเลนตาขาวโพด เสิรฟพรอมนมขนตุนสไตลอารเจนตินา คาราเมลเบคอน และไอศคร�มกาแฟ

Ice Cream & Sorbet (2 scoops)  250
ask your server for the flavors of the day 
ไอศคร�ม และซอรเบ (2 สกูป) โปรดสอบถามพนักงานสำหรับรสชาติประจำวัน

SOMETHING SWEET  

Tell us what you can’t eat, 
the rest is up to Chef and the team! 

3 courses 1,500 + wine pairing 700 per person 
5 courses 2,500 + wine pairing 1,200 per person 

เพ�ยงแจ�งเชฟว�าคุณไม�ทาน หร�อแพ�อาหารอะไร เชฟจะคร�เอทเมนูให�คุณเอง

3 คอร�ส ราคา 1,500 บาท
ไวน� แพร�ร��งเพ��ม 700 บาท ต�อท�าน

5 คอร�ส ราคา 2,500 บาท
ไวน� แพร�ร��งเพ��ม 1,200 บาท ต�อท�าน

  THE SURPRISE
  MENU


